
株式会社 岩瀬⾕商店 Ｓｉｎｃｅ１９０３
弊社は明治36年札幌市中央区にて創業、札幌市内

及び全国各地の料理店様への⽣鮮⿂介類の販売・北
海道産海産物の道外への発送を主要業務として今⽇
に⾄ります。
特にお中元・お歳暮をはじめとする贈答品⽤途で

は、料理店様の使われる確かな品という安⼼感から
⽇本全国数多くの企業・個⼈の皆様より永年ご愛顧
いただいております。
吟味を重ねた選りすぐりの北海道の味覚をぜひお
試しください。

店主岩瀨⾕陽⼆

7⽉のおすすめ
⽀笏湖産 チップ(ヒメマス)
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Tel.(011)633-3030 Fax.(011)633-3033
Url. https://www.iwaseya.jp/
Email. iwaseya-info@iwaseya.jp

⼀本
800円位より

余市、古平、美国産 塩⽔ウニ

⼀パック（100g⼊り）
2,500円位より

根室・釧路産 イワシ

130〜150g位
1kg 1,000円位より

市況・⼤きさにより価格は変わりますので、お
問い合わせください。

その他、個数について1つより承ります。

茨⽊産 蛤（特⼤）

⼀個（150〜200g）
1Kg 2,500円位より

古平産⽣⽢蛯

1kg 2,600円位より

昆布森・厚岸産他 シマ蛯

サイズ（⼤・中・⼩）
2,500円位より



定番商品

たいへん淡⽩なのに旨みが強
く、⽩⾝なのに脂がのってい
ます。
ぜひ、表も裏も⽪と⼀緒に召
し上がりください。

1枚 300円より

〈北海道産⼲宗⼋がれい〉 〈アメリカ産開シマホッケ〉

〈羅⾅産開真ホッケ〉 〈宮城県産開⾦華サバ〉

〈ロシア産紅鮭切⾝（半⾝分〉

脂ののりも程よく、味にコクが
あり⾵味も豊かです。

半⾝（1.5kgサイズ）

3,750円より
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⼤きく良質の脂が⼤変美味し
い品質のよいものだけを厳選
しました。焼くと溢れ出す脂
と厚い⾝が美味しく、お勧め
です。

1枚 850円より

真ホッケ特有の味わい深い⾵
味が特徴で、ほどよい⾝しま
りで脂のりもよく、⾝もホク
ホクで美味しく、お勧めです。

1枚 850円より

脂がすっきりしていて、とて
も上品。繊細な⾝に脂が絡み
合って濃厚な旨みが溢れ出ま
す。

1枚 250円より

市況・⼤きさにより価格は変わりますので、お
問い合わせください。

その他、個数について1つより承ります。


