
株式会社 岩瀬⾕商店 Ｓｉｎｃｅ１９０３
弊社は明治36年札幌市中央区にて創業、札幌市内

及び全国各地の料理店様への⽣鮮⿂介類の販売・北
海道産海産物の道外への発送を主要業務として今⽇
に⾄ります。
特にお中元・お歳暮をはじめとする贈答品⽤途で

は、料理店様の使われる確かな品という安⼼感から
⽇本全国数多くの企業・個⼈の皆様より永年ご愛顧
いただいております。
吟味を重ねた選りすぐりの北海道の味覚をぜひお
試しください。

店主岩瀨⾕陽⼆
２０２１年８⽉の⾷材

〒060-0009
札幌市中央区北９条⻄２０丁⽬１−２１
Tel.(011)633-3030 Fax.(011)633-3033
Url. h5ps://www.iwaseya.jp/
Email. iwaseya-info@iwaseya.jp

いろいろな組合せで各地
発送も承ります。冷凍便
にて発送致します。
価格はすべて税込み価格
で、送料別となります。

ハモ（九州・四国他）
夏の⾳連れを知らせる⿂
として親しまれていま
す。”喰む”が名前の語源
と⾔われるくらい、精気
が強い⿂です。
ハモのしゃぶしゃぶ、焼
はも、天ぷら等がお勧め
です。

1kg 3,240円(税込)〜

夏の⾵物詩ともいえ
る鮎。
あゆは塩焼きだけで
なく天ぷらでもおい
しくいただけます。

1尾 238円(税込)〜

花咲ガニ（根室産）

アユ（和歌⼭産）

マガレイ（オホーツク産）
北海道や東北地⽅では⼀
般的な庶⺠のカレイで
す。
淡⽩な味わいの⽩⾝。主
に加熱して⾷べられる⿂
です。煮付けや塩焼きが
定番。また、ムニエルな
どにしても美味です。。

1本(600g位)
1kg 2,160円(税込)〜

国内では根室沖でし
か獲れない為“幻のカ
ニ”と呼ばれていま
す。
花咲蟹のカニ⾝の特
徴は、エビに良く似
た独特の⾵味と濃厚
な旨みです。

500g位
1kg 4,320円(税込)〜




